vitaminoveé rozpoustédlo podzimniho splinu
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Burcaku by mél kazdy vypit tolik, kolik ma krve
Burcak je ¢astecné zkvaseny most z plodd révy vinné, ktery
obsahuje vyvazeny a chutové harmonicky pomér alkoholu,
cukru a kyselin.

Jde o meziprodukt pfi vyrobé vina. Obsah alkoholu byva
zhruba 1-7 %. Kvalitni buréak je velmi zdravy napoj.
Obsahuje vyznamné mnozstvi vitamin0 a dalich slozek,
které ten pravy bur¢ak utvari, tj. prirodni cukr, znacna
ovocnost jak v chuti tak vini, pfimérena kyselinka a
kvasinky rodu Sacharomycces, které pfiznivé pdsobi

na travici Ustroji a pfispivaji k vycisténi organismu.

Cesky vinafsky zakon stanovuje, Ze se smi pod ndzvem
burc¢ak prodavat vyhradné produkt vyrobeny

z letosnich tuzemskych hroznd révy vinné a ze k jeho
prodeji smi dochazet pouze v obdobi od 1. srpna

do 30. listopadu prislusného kalendarniho roku.
Samoziejmé nesmi chybét informace o odridé hroznd,

ze kterych je buréak vyroben, plvodu hroznd, tj. vinarska
oblast, podoblast, obec, trat a vyrobce. Zde jiz nékolik let
spolupracujeme s Rodinnym vinarstvim Kern.

Dle stadia prokvaseni rozliSujeme burcak sladky, ve varu,
po zlomeni, mydlifiak a mladé vino. Vzhledem k narocnosti
na prepravu dovazime odkaleny zakvaseny most a
nakvasime potfebné mnozstvi na kazdy den.

Proto nas burc¢ak chutna jako ve sklipku uVaseho
oblibeného vinare. Prijdte se presvédit a okostovat!

Ondrej Kufik
sommeliér z Nové Paky
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V pfipadé nedostatku nebo nedostatecné zralosti moravského hroznu bude pouZita kvalitni surovina z jiné zemg, produkt poté nazyvame dle zdkona

Castelné zkvaseny hroznovy most.



